ROMION

GRIECHISCHE SPEZIALITATEN

MARIENPLATZ 4- 85354 FREISINC
TEL.: 081617871637
FAX: 081617871647

OFFNUNGSZEITEN:
11:00-15:00 UHR &17:30 - 23:00 UHR
SONN- UND FEIERTAGE

DURCHGEHEND GEGFFNET!
DIENSTAG RUHETAG
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Liebe Freunde griechischer Gastlichkeit!

Wir méchten Thnen heute
eine fur Griechenland typische
Vorspeise vorstellen

»OUZO-MEZE-

Es besteht aus verschiedenen
kleinen Spezialitaten, die wir téaglich
frisch fiur Sie zubereiten

Bestellen Sie einfach
,Ouzo-Meze” (kalt, 9,50 €
L,Ouzo-Meze“ (warm)->=" 8,90 €

Hierzu reichen wir Ihnen
emnen griechischen Aperitif
Ouzo mit Eiswasser

Alle Speisen auch zum Mitnehmen!

Guten Appetit

APERITIFS

180. Tsipouro 2cl 42% 2,70€
174. Ouzo mit Eis 2d 38% 2,80€
176. Campari mit Orangensaft oder Soda' 2c 25% 5,50€
177. Martini Bianco 4c 15% 4,90€
178. Aperol Prosecco ™ 7.50€
179. Aperol Sprizz 7,90€
175. Ouzo Plomari (kleine Flasche) 2zo00ml 9,90€




KALTE VORSPEISEN

1.

Zaziki Feine Joghurtcreme mit Gurken und Knoblauch®

2. Olivenund Peperoni*

4. Auberginensalat

5. Oktopussalat Kraken mit Ol, Zwiebeln und Zitronensaft"

6. Kalamari Salat Tintenfischsalat"

7. TaramasFischrogencreme*4

8. Tirosalata Kisesalat®

9. [Kalte Platte verschiedene kalte Variationen fiir1 Person*4&"
WARME VORSPEISEN

13. Dolmades Weinblitter mit Reis-Hackfleischfiillung®

14. Gebackene Auberginenscheiben mit Zaziki

15

Gebackene Zucchinischeiben mit Zaziki *#

16. Gebackene Auberginen- und Zucchinischeiben

17.

mit Zaziki*#

Peperoni vom Grill mit Knoblauch

18. Muscheln aus dem Backofen mit Krauterbutter &"

19. Oktopusvom Grill "

21.

Scampi-Saganaki *
Scampi in Tomatensauce mit Kase uberbacken

22. Warme Platte

verschiedene warme Variationen fiir1 Person 2280

SUPPEN

25. Bohnensuppe’

26. Hithnersuppe

27. Gulaschsuppe

4,50€
4,50€
4,90€
9,80&
9,20€
4,90€
4,90€
14,00€

8,50€
9,50&
9,50€

9.90€

7.50&
9,80€
12,90 €

12,90€

14,00€

4,80€
4,80€
4,80€




KASE

29. Chaloumi zypriotischer Qualitatskase vom Gril | & 9,50 €
31. Tiropitakia Blatterteig mit Kase gefiillt<® 8,90€
33. Tirokeftedes Kasekiichle & 7,90 €
34. Saganaki gebackener Schafskase *<# 9,50 €
35. Paprika mitSchafskasefiillung vom Grill ® 9,50 €
SALATE

36. Putensalat mit Essig und Olivendl 13,50 €
37. GroRer Thunfischsalat * 9,90 €
38. Bauernsalat nach griechischer Art® 11,50 €
39. Bauernsalat kleine Portion nach griechischer Art® 8,00€
40. Bohnensalat 4,50€
42. Fischsalat Taramas, Kalamaria, Oktopus®, Thunfisch ¢+ 12,50 €
44. Gemischter Salat frische Tagesvariation 4,50€
53. Hahnchensalat mit Essig und Olivenél 13,50 €

Unsere Salate werden mit Essig und Olivendl serviert

OMELETT

46. Omelett mit Kase, Tomaten und gem Salat 7,50 €

BEILAGEN

48. Pitta griechisches Fladenbrot?® 2,20 €

49. Pitta griechisches Fladenbrot mit Knoblauch ® 2,40 €
. Reis 2,50€
. Pommes Frites® 4,50 €
. Kartoffeln 4,50€
. Knoblauchbrot mit Kise =& 4,50 €

55. Riesenbohnen 4,20€

57. Portion Metaxasauce oder Champignonsauce® 2,50 €




FRISCHE FISCHGERICHTE

60. Mydia 15,00 €
Muscheln aus dem Backofen mit Krauterbutter und gem_Salat "=

61. Kalamaria 16,50 €
gebacken dazu Reis, Remouladensauce und gem_ Salat *"-&

. Kalamaria vom Grill 17,20 €
mit Pommes Frites, Remouladensauce und gem._ Salat "2c8

. Fischplatte 21,50€
Kalamaria, Seehechtfilet, Scampis mit Reis,
Remouladensauce und gem. Salat dbe<

. Seehechtfilet vom Grill 17,50 €
mit Pommes Frites, Remouladensauce und gem_ Salatde<t

. Riesengarnelen vom Grill 22,00€
mit Kartoffeln, Remouladensauce und griinem Salatb#<

. Kalamaria & Scampis 19,50 €
mit Reis, Remouladensauce und gem. Salat “be<

. Lachsfilet vom Grill 18,90 €
mit Kartoffeln, Remouladensauce und gem. Salatde«

. Fischplatte vom Grill fiir 2 Personen 47,00€
Riesengarnelen, Kalamaria, Seehechtfilet, Lachssteak,
Kartoffeln, Sauce und 2 griine Salate®4n2<

. Fischplatte vom Grill fiir 4 Personen 89,00€
Riesengarnelen, Kalamaria, Seehechtfilet, Oktopus
Lachssteak, Kartoffeln, Reis, Sauce und 4 griine Salate 4"4*

. Frische Dorade vom Grill 21,50€
mit Kartoffeln, Remouladensauce und griiner Salat ¢4

. Frisches Loup de Mer vom Grill 21,50€
mit Kartoffeln, Remouladensauce und griiner Salat#<4

. Frische Lachsforelle vom Grill 21,50 €
mit Kartoffeln, Remouladensauce und griiner Salatz~t

. Frisches Rotbarschfilet vom Grill 21,50 €
mit Kartoffeln, Remouladensauce und griiner Salate~t

Unsere Beilagensalate werden mit Essig und Olivendl serviert

Alle Gerichte auf Wunsch statt gem. Salat auch mit griechischen Bauernsalat. Aufpreis1,70 €




GIROSGERICHTE

81. Giros 15,50 €
Fleisch vom DrehspiefS, Zaziki, Reis und gem. Salat®

82. Giros 15,90 €
Fleisch vom DrehspiefS, Zaziki, Reis und Bauersalat®

83. Giros Spezial 17,20 €
uberbacken in cremiger Metaxasauce, Pommes Frites
und gem_Salates

Unsere Beilagensalate werden mit Essig und Olivendl serviert

VOM GRILL

85. Suzuki 12,90€
spezielle Hackfleischkiichle mit Reis und gemn_Salat®

86. Bifteki 15,70 €

Hacksteak mit Schafskisefiillung, Reis und gem. Salat®

87. Schweinesteak 14,90 €
mit Metaxasauce, Reis und gem_ Salat®

88. Suflaki 15,50 €
2 Spiefle mit Reis, Zaziki und gem._ Salate

89. Suflaki 15,90 €
mit Schafskasefiillung, Reis und gem_Salate

90. Rinderleber 12,90 €
mit Reis und gem. Salat

91. Schweineschnitzel 13,50 €
paniert mit Pommes Frites und gem_Salat®=¢

93. Lammbkotelett 19,90 €
(5 Stiick) mit Reis, Zaziki und gem. Salat®

Unsere Beilagensalate werden mit Essig und Olivendl serviert

Alle Gerichte auf Wunsch statt gem. Salat auch mit griechischen Bauernsalat. Aufpreis1,70 €




GEMISCHTE PLATTEN

95. KosTeller 16,50 €
Suflaki mit Kalarari, Zaziki, Reis und gem_ Salat"#

. Paros Teller 16,50 €
Giros mit Kalamari, Zaziki, Reis und gem_Salat™®

. Santorini Teller 18,50 €
Giros, Suflaki, Kalamari, Zaziki, Reis und gem. Salat™®

. Dionysos Platte 18,50€
Suzuki, Giros, Lammkotelett, Suflaki, Zaziki,
Reis und gem_ Salat ¢

99. KorfuTeller 15,90 €
Suzuki, Suflaki, Leber, Zaziki, Reis und gem_ Salat &

101. Delphi Teller 15,90 €
Suflaki, Giros, Zaziki, Reis und gem._ Salat®

102. Poseidon Platte 18,50 €
Suflaki, Giros, 2 Lammkotelett, Zaziki,
Reis und gem. Salat®*

103.Irodion Teller 17,50 €
Suflaki, zwei Suzuki, Giros, Reis, Zaziki und gem._ Salat=2

104. Spezial Teller 18,50 €
Schweinesteak, Lammbkotelett, Suzuki, Suflaki,
Reis, Zaziki und gem_Salat=®

105. Dorf Teller 18,50 €
Schweinesteak, Suflaki, Giros, Zaziki, Reis und gem. Salat®

106. Kreta Teller 17,50 €
zwei Stick Rinderleber, Giros, Suflaki, Reis, Zaziki
und gem. Salate

Unsere Beilagensalate werden mit Essig und Olivendl serviert

Alle Gerichte auf Wunsch statt gem. Salat auch mit griechischen Bauernsalat. Aufpreis1,70€




GEM. PLATTEN FUR MEHRERE PERSONEN

110. Rhodos Platte fiir 2 Personen 37,00€
2 Lammkotelett, 2 Suzuki, 2 Suflaki, Giros
2 Bauernsalate, Zaziki und Reis &

111.  Akropolis Platte fiir z Personen 38,00€
2 Suflaki, 2 Lammbkotelett, Giros, Kalamaria vom Grill,
2 Bauernsalate, Zaziki und Reis &"

112. Platon Platte fiir 4 Personen 74,00€
4 Schweinesteak, 4 Lammkotelett, 4 Suzuki, 4 Suflaki,
Giros, 4 Bauernsalate, Zaziki und Reis ~¢

113. Sokrates Platte fiir 4 Personen 74,00 €
4 Suflaki, 4 Suzuki, 2 Lammkotelett, 2 Rinderleber, Giros,
Kalamari vomn Grill, 4 Bauemsalate, Zaziki und Reis 8¢

Unsere Beilagensalate werden mit Essig und Olivendl serviert

FILETS VOM GRILL

116. Lammfilet 20,90€
mit Zaziki, Reis und gem. Salat®

117. Spezialspief® 17,90 €
vorn zarten Schweinefilet (2 Spiefie) mit Reis und gem._ Salat

122. Hihnchenfilet 17.30€
mit Champignonsauce mit Pommes Frites und gem. Salat®*

124. Putenbrustfiletspief 17,20 €
mit Zaziki, Reis und gem._ Salat®

Unsere Beilagensalate werden mit Essig und Olivendl serviert

AUS DER PFANNE

125. Schweinefilet 17,90€
geschnetzelt (in der Pfanne serviert) in cremiger
2 L Bernaisesauce mit Kartoffeln und griechischern Salat “¢

126. Lammfilet 18,90€
: geschnetzelt (in der Pfanne serviert) in cremiger
2K Bernaisesauce mit Kartoffeln und griechischem Salat®*

Unsere Beilagensalate werden mit Essig und Olivendl serviert

Alle Gerichte auf Wunsch statt gem. Salat auch mit griechischen Bauernsalat. Aufpreis1,70€




AUS DEM BACKOFEN

130. Kritharaki 10,90 €
Reisnudeln mit Hackfleisch und Kase iiberbacken £

131. Spaghetti 10,90 €
mit Hackfleisch und Kase iiberbacken £

134. Musaka 17,50 €
bestehend aus Auberginen, Hackfleisch, Kartoffeln,
Béchamelsauce iiberbacken und gem_ Salat®<#

135. Pastitzio 17,50 €
Auflauf bestehend aus Makkaroni, Hackfleisch,
Kefalotyri (griech. Hartkase) iiberbacken mit
Béchamelsauce dazu einen griech. Bauernsalat®2*

137. Lammbhaxe 18,50 €
mit Spaghetti, Kase tiberbacken und gem._ Salat®®

<> 138. Lammhaxe 18,50 €
mit Kartoffeln, Kase iberbacken und gem_Salat®

139. Lammhaxe 18,50 €
mit Riesenbohnen, Kase iiberbacken und gem. Salat®

140. Lammhaxe 18,50 €
mit Auberginen, Kise iberbacken und gem_Salat £

141. Lammhaxe 18,50 €
mit Kritharaki (Reisnudeln), Kase iiberbacken und gem._ Salat#*

14z. Lammbhaxe 18,50 €
mit griinen Bohnen, Kase iiberbacken und gem. Salat®

150. Lammbhaxe Spezial (Kleftiko) 19,90 €
serviertin Alufolie mit Gemiise, dazu Zaziki und Bauernsalat®

144. Kalbfleisch 18,50 €
mit Kritharaki(Reisnudeln), Kase iberbacken und gem_ Salat®*

145. Kalbfleisch 18,50 €
mit Spaghetti, Kise iiberbacken und gem. Salat &

146. Kalbfleisch 18,50 €
mit Kartoffeln, Kise iiberbacken und gem._ Salat®

147. Kalbfleisch 18,50 €
mit Riesenbohnen, Kase iiberbacken und gem. Salat®

148. Kalbfleisch 18,50 €
mit Auberginen, Kase iberbacken und gem. Salat®

149. Kalbfleisch 18,50 €
mit griinen Bohnen, Kase iiberbacken und gem. Salat®

Unsere Beilagensalate werden mit Essig und Olivenél serviert

Alle Gerichte auf Wunsch statt gem. Salat auch mit griechischen Bauernsalat. Aufpreis1,70 €

[




FUR UNSERE KLEINEN GASTE

152.

153.

154.

155.

156.

Suflaki

gegrillter FleischspieR mit Pommes Frites und Zaziki &

Ciros

Fleisch vom Drehspief? mit Pommes Frites und Zaziki

Spaghetti
mit Tomatensauce*#

Kalamari
Tintenfisch mit Pommes Frites

Schweineschnitzel
paniert mit Pommes Frites 2-2¢

NACHSPEISEN

159.

160.

161.

Joghurt griech.,

mit Honig und Niissen "4

Galaktobureko
Blatterteig gefiillt mit Grieficreme dazu Eis #2¢

Baklavas
Blatterteigwalnusskuchenin Sirup dazu Eis #<h

WARME GETRANKE

164.
165.
166.
167.
169.

170.

171.

172.

Milchkaffee

Tasse heifte Schokolade mit Milchschaum
Criechischer Mokka?

Tasse Kaffee?

Tasse Cappuccino2

Espresso?

Glas Glithwein

Criechischer Frappé mit Vanilleeis®®

9,50€

9,50 €

9,50€

10,50 €

9,90 €

5,.90€

6,50 €

5.90€

3,90€
3,90€
2,20€
2,60€
2,90€
2,20€
3,10€

3,90€




DRINKS

180. Tsipuro
griech. Traditions- und Qualitatsdrink

181. Ouzo

184. Baileys ®

185. Averna

187. Ramazzotti
188. Bacardi Cola®*
189. Vodka Lemon’
190. Jagermeister
191. Whisky Scotch mit Cola **
192. Williams Birne
193. Amaretto

194. Fernet Branca

METAXA

197. Metaxa 5 Sterne

198. Metaxa 7 Sterne

199. Metaxa Grande fine keramikflasche

200. Metaxa Spezial

2¢l

2cl
2c
2cl
2d
2cl
2cl
2c
2cl
2d
2cl

2¢l

2cl
2cl
2cl

2cl

42%

38%
38%
32%
30%
38%
38%
35%
40%
40%
21%
42%

40%
40%
40%
40%

2,90€&

2,70€
3,50€
3,10€
3,50€
6,50 €
6,50 €
3,10€
6,50 €
350¢€
2,90€

2,90€&

3,60€
3,80€
4,40€
6,40€




BIERE

201. Hellesvom Fass? 0,5l 4,50€
202. Pilsvom Fass® 0,3l 3,70€
203. Dunkles Bier® o5 450¢€
204. Hefeweiftbiervom Fass® o5l 460¢
205. Alkoholfreies Bier* o5l 460¢
206. Dunkles Hefeweif3bier? 0,5l 4,60€
207. Leichtes Weibier® o5l 460¢
208. Radler® o5l 450€
2044. Ruf3® o5l 460¢€
2045. Cola-Weifde*** o5l 460¢
ALKOHOLFREIE GETRANKE

210. Schorlen klein 0,2zl 3,10€

(Apfel, Orange,Ananas, Johannisbeer,Mango,
Maracuja, Kirsche, Traube, Rhabarber)

216. Séfte & Nektare klein o0zl 3,20€
(Apfel, Orange, Ananas, Johannisbeer, Mango,
Maracuja, Kirsche, Traube, Rhabarber)

218. Schorlen grof 04| 4,20€
(Apfel, Orange, Ananas, Johannisbeer, Mango,
Maracuja, Kirsche, Traube, Rhabarber)

223. Sifte & Nektare grofd 04| 450¢
(Apfel, Orange, Ananas, Johannisbeer, Mango,
Maracuja, Kirsche, Traube, Rhabarber)

211/220. Coca-Cola?* o2l 310« 04l 430¢

2222(2246. Coca-Colalight** 0,21 3,10€ 04l 430¢

212/219. Fanta ozl 310¢ 04| 430¢
232/227.  Sprite ozl 310¢ 04l 430¢

213f2z2.  BitterLemon™ 0,21 310€ 04! 430¢

214/2z1.  Tafelwasser ozl 250¢ 04| 3,80¢
215/225.  Spezi** ozl 310¢ 04l 430¢
228. San Pelegrino (Flasche) o5 590¢
229. Stilles Wasser (Flasche) o5l 590¢
239. San Pelegrino (Flasche) 10l 950¢

th 240. Stilles Wasser (Flasche) 10l  950€ [F




OFFENE GRIECHISCHE WEINE

ROTWEINE

235. Demestica trocken * 1/41 6,70€

236. Makedonikos halbtrocken ™ 1/41 6,70€

237. Athos herb ™ 1/41 6,70€

238. Imiglykos halbsii ™ 1/41 6,70 €

ROSEWEINE

243. Gambas Kokineli ™ 1/41 6,70 €
Retsina spezial geharzt

244. Roditis herb™ 1/41 6,70€

WEISSWEINE

247. Retsina geharzt ™ 1/41 6,70 €

248. Imiglykos halbsiif3 1/41 6,70€

249. Demestica trocken 1/41 6,70 €

250. Athos herb ™ 141 6,70€

251. Makedonikos halbtrocken ™ 1/41 6,70 €

252. Weilweinschorle™ 1/21 7,50 €

253. Glas Hauswein weift oder rot ™° 1/81 3,50€




GRIECHISCHE FLASCHENWEINE

ROTWEINE

255. Merlot Papagianacos ™ 0,751
Trockener Landwein zu 100% Merlot,
mit rubinroter Farbe, sowie Aromen die an
wilde Beeren, Rosinen und Mandeln erinnern.

256. ALPHA ESTATE™ 0,751
REBSORTEN: Xinomavro 50%, Syrah 50%
Abbeeren ohne maschinellen Einsatz,
Kaltmazeration-skin contact, Alkoholgarung bei
ansteigend abgestuften Temperaturen. Wahrend
7 Monaten verbleiben des Weins in seinen Hefen
bei periodischen Umrithren. 12 Monate ausbau in
mittel bis leicht gebrannten Allier Eichenfassern
und 1z Monate Lagerung in Flaschen.

259. Demestica herb, Tafelwein *® 0,751

260. Imiglykos halbsiif, Tafelwein ™ 0,75

WEISSWEINE

264. ALPHA ESTATE™ 0,751
SAVIGNON BLANC100%

Kristallin, leuchtend mit hellgelber Farbe,

leicht griinlicher Schimmer, reiche und

intensive Nase, sortentypisch, Aromen

von Zitrusfriichten, Passionsfrucht und einen
Anflug von Zuckermelone am Schluss.

Besonders voll im Mund, fett, mit ausgezeich-
neter Balance- Frische und Freiheit.

Mit lang anhaltenden Aromen bei einem lebhaften
Abgang Der Wein verbleibt 2 Monate auf den
Feinhefen bei periodischem Umrithren.

265. Chardonnay Gerovassiliou™ 0,751
Trockener Landwein. Zu100% aus der
noblen Chardonnay Rebe gekeltert.
Ein aromatischer Wein der durch seinen feinen
Geschmack iberzeugt. Er wird in nummerierten
Flaschen abgefillt.

266. GEROVASSILIOU ™ 0,751
REBSORTEN : Malagousia und Assyrtiko
Der Weisswein von Gerovassiliou ist griin-gelb
in der Farbe und weist in seinem fruchtigen
Aroma Nuancen von Basilikum und griinen
Pfefferauf.

268. Demestica fruchtig, herb, Tafelwein ™ 0,751
269. Imiglykos halbsiif, Tafelwein ™ 0,751

271. Retsina Malamatina ™ 0,5l

29,00€

29,00€

15,50 €

15,50€

31,00€

36,00€

35,00€

15,50€
1550€

10,50 €




ROSEWEINE

274. ALPHA ESTATE™ 0,751 31,00€
REBSORTEN : Xinomavro 50%, Syrah 50%
Abbeeren chne maschinellen Einsatz.
Lagerung der Maische fiir einige Stunden
und Kaltmazeration in kontrolierter Umgebung.
Anschliefend findet die alkoholische Garung
bei abgestuften Temperaturen statt. Nachgaren
des Weins wahrend 3 Monaten auf den Feinhefen
bei periodischem Umriithren.

276. Roditis herb, Tafelwein *° 0,75 14,50 €
31,4

278. Asti Cincano ™ 0,751 18,50 €
279. Kupfenberg ™ 0,751 17,50 €

280. Piccolo ™ o,z 6,50 €

CHAMPAGNER

282 Moét & Chandon™ 0,751 89,00€

Weitere Weine finden Sie in unserer Weinkarte

-Allergene-
A Getreldeprodukte (Weizen), B Krebstiere, C Eier und Eiererzeugnisse, D Fisch, F Scjabohnen und Sojaerzeugnisse,
G Milch und Laktose, H Schalenfriichte (Walnlsse), | Sellerie und Sellerieerzeugnisse, J Senf und Senferzeugnisse,
N Weichtiere, 0 Sesamsamen

-Zusatzstoffe-

1 chininhaltig, 2 geschwirzt, 3 coffeinhaltig, 4 Farbstoff, 5 Taurin (Flir Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht
empfohlen), 6 Konservierungsstoffe, 7 Antioxidationsmittel, 8 Geschmacksverstérker, 9 SliBungsmittel,

10 Sulfite




JROMION

TEL.: 081617871637
FAX: 081617871647
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